Select Signature Cocktails...



Piellini Classic 14

~ Ingredientes:

Gelo a Gosto
Colocar pedagos de morango, larania, limzo, lima
2 folhas de menta

85 ml de Piellini

Completar com ténica zero aglcar

Guarnicao: Folha de Menta




Piellini Sprtiz 15

Guarnicao:




Piellini Sweet and Sour 92

- Ingredientes:

4 colheres de sorvete de morango
2 colheres de sopa de leite condensado
15 ml de licor de menta

100ml de Piellini

200ml licor de menta

Bater no Liquidificador

Guarnicao: Morango ou creme




Ingredientes:

Preencher o copo mixer com gelo

Colocar 30 ml de Piellini - mexer com a colher

bailarina por 10 segundos

Colocar 10 ml de Prosecco

Colocar 1 colher de caldo de cereja - Mexer com colher

bailarina por 5 segundos

Colocar 45 ml de Piellini - mexer com colher

bailarina por 10 segundos

Coar direto em um copo cocktail

Guarnicao: Uma cereja




Piellini Negroni 35
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Preencher copo baixo com gelo
25 ml de Piellini

25 ml de Gin

25 ml de Campari

1 Rodela de Laranja

1 pedaco de limao siciliano
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Piellini Dark Moon 89




Espresso Piellini 79

Ingredientes:

\

45 ml de Piellini

10 ml de licor Kahlua
10 ml de licor tia Maria
5 ml de lemoncello

30 ml de café espresso

Bater em uma coqueteleira com forca e
coar direto em um copo cocktail -

<




Ingredientes:

Preencher copo baixo com gelo
50 ml de Piellini

10 ml de Limao espremido

15 ml de Lemoncello

25 ml de café expresso

Em uma coqueteleira bater com gelo
Coar dentro do copo baixo

Guarnicao: Casca de limao siciliano

+



Piellini Wild Sex 46

<

Ingredientes:

100 ml de Piellini

20 ml de licor de morango
10 ml de licor de menta
10 ml de licor chocolate

10 ml de licor de laranja

4 colheres de sorvete de creme

¢ il U
Bater em liquidificador 7 ;

Servir em taca de vinho

Guarnigao: Cereja , r~

*




Ingredientes:

25 ml - Piellini

25 ml - Disaronno Amaretto

25 ml - Amarula

25 ml - Licor de creme irlandés - Baileys

25 ml - Creme de leite

25 ml de Leite integral

Como fazer: Bater todos os ingredientes em uma
coqueteleira com gelo e colocar no copo
Decoracgao: Pitada de chocolate em p6

Servir em copo hurricane
ou taca de vinho

Guarnicao: Chocolate em p6

+



www.piellini.com.br

Enjoy infinite...



